SPEISEPLAN VOM 16.12.2024 — 20.12.2024

Montag, 16.12.

Dienstag, 17.12.

Mittwoch, 18.12.

Donnerstag, 19.12.

Freitag, 20.12.

MITTAG
Backerbsensuppe A/C/L

Rindsgeschnetzeltes vom Kemater

Almochsen A/L/M/O
Nudeln A/C/G/L
Gemischter Salat C/G/M/O

Karottensuppe A/G/L/O

Gedunstetes Senfrahmschnitzel
AIG/LIM/O

Butterkartoffel G/L

Gemuse G/L

Zwiebelsuppe A/L/O
Berner Wurstel G
Tomatenrelish L/O
Pommes frites A
Gemischter Salat C/G/M/O

Kirbiscremesuppe A/G/L/O
Lasagne al forno A/C/G/L
Gemischter Salat C/G/M/O

Klare Gemusesuppe mit

Nudeleinlage A/C/L

Gebackenes Seelachsfilet
A/C/DIGIM

Sauce Tartar C/G/L/M/O

Kartoffelsalat A/L/M/O

VEGETARISCH
Backerbsensuppe A/C/L
Tortelloni Ricotta Spinat

AICIFIGIM
Tomatensauce A/G/L
Gemischter Salat C/G/M/O

Karottensuppe A/G/L/O
Kartoffeltaschen mit Tomaten
Mozzarella gefullt auf Blattsalat
und Krendressing
AIC/FIG/LIMIN

Zwiebelsuppe A/L/O
Gebrdselte Nougatknddel
AIC/FIG/H

Vanillesauce G/O

Kirbiscremesuppe A/G/L/O
Spinat Lasagne A/C/G/L
Gemischter Salat C/G/M/O

Klare Gemusesuppe mit
Nudeleinlage A/C/L
Gebackener Emmentaler A/G
Preiselbeer

Kartoffelsalat A/L/M/O

GUTEN APPETIT

Allergeninformation gem&R Codex Empfehlung:

A-Glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fische, E-Erdnilisse, F-Sojabohnen, G-Milch (einschlielich Laktose),

H-Schalenfriichte (Nusse), L-Sellerie, M- Senf, N-Sesamsamen, O-Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere.

In unserem Betrieb werden Gerichte mit allen im Anhang Il der LMIV angefiihrten allergenen Stoffen zubereitet,

unbeabsichtigte Kreuzkontakte kdnnen nicht ausgeschlossen werden.



